
 

 

Voici ce que certains articles mentionnent: 

(Les propriétaires de l’hydromellerie Miel Nature, récipiendaires de plus de 316 médailles, se 

classent parmi les couples les plus médaillés dans leur domaine pour leurs remarquables créations.  

Les secrets des propriétaires de chez Miel Nature à Beauharnois,  

résident dans leurs connaissances scientifiques dans le domaine alimentaire.)  
 

La visite d’une durée de 1 h 30 comprend : les installations de la distillerie, une présentation par un 

apiculteur de l’historique de l’endroit, le processus de transformation du miel et pour terminer nous 

dégusterons 4 produits (vin pétillant, hydromel, liqueur fortifié et bière). Pour conclure, ce sera la 

visite de la boutique, (10% de rabais nous sera accordé sur une vaste gamme d’articles) et vous 

aurez la possibilité de goûter d’autres produits avant d’en faire l’achat. 

L’activité se terminera avec un pique-nique dans une salle à l’intérieur;  

il y a aussi une terrasse extérieure disponible.  

Vous devez toutefois apporter votre lunch. (Il n’y a pas de service de restauration sur place).  

(Il est à noter que les ruches d’abeilles ne sont pas à proximité) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VISITE HYDROMELLERIE  

ET MICROBRASSERIE MIEL NATURE 

Région Montréal/Montérégie 

Dû à des circonstances hors de notre contrôle, nous avions été dans l’obligation d’annuler 

cette activité en juillet. La Région Montréal /Montérégie a l’opportunité de vous la proposer à 

nouveau le 2 octobre 2025.  Nous vous invitons donc pour cette belle découverte dans le 

domaine agro-alimentaire,  soit une visite guidée de Miel Nature (Hydromellerie & 

Microbrasserie), située à Beauharnois en Montérégie Ouest (très facile d’accès par 

l’Autoroute 30, seulement 40 minutes du pont Champlain).  

Cette entreprise, propriété d’Éléna & Ali Agougou, offre une gamme de plus de 89 produits; 

ces gens passionnés ont innové dans la transformation du miel en élaborant des produits 

variés et différents, autant dans les boissons alcoolisées que dans le miel (miel au chocolat, 

aux fruits, aux agrumes, vinaigrettes etc..). Les recettes sont toutes créées sur place. 

*Sortie 26 de l’autoroute 30 et ensuite suivre les indications → Miel Nature 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COUPON-RÉPONSE 
DATE LIMITE D’INSCRIPTION : 24 SEPTEMBRE 2025 

  
VOTRE NOM : 
Téléphone :  

Conjoint∙e : 

Autre (1) : Autre (2) : 

Membres     ____________ x 10 $ = Total _______________ $ 

Conjoint∙e, famille, ami∙e∙s  ____________ x 15 $ = Total _______________ $ 

Je serai du pique-nique :  oui      non       TOTAL _______________ $ 

Pour informations 

COURRIEL : amicalemtlmonteregie@gmail.com 

ou 

Nicole Cyrenne : 514 232-0846 ou Éliette Proulx 438 347-7077 

PAIEMENT 

 

VIREMENT INTERAC : amicalemtlmonteregie@gmail.com 

Question : Activité  -  Réponse : montreal (en minuscule sans accent) 

Cette réponse sera la même pour toutes les activités. 

P.S. : inscrire toutes les informations du coupon-réponse dans la boîte de texte lors du virement. 

 

CHÈQUE :  à l’ordre de Éliette Proulx (joindre le coupon-réponse). 

Inscrire sur l’enveloppe :  Éliette Proulx, Amicale des Retraités, et expédier à la succursale BNC 

1019-1, 400 route 132, local 170, St-Constant, QC J5A 2J8 

IMPORTANT :  si vous envoyez un chèque, s.v.p. confirmez votre envoi à l’adresse courriel : 

amicalemtlmonteregie@gmail.com ou par téléphone à Éliette Proulx (438 347-7077) 
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