
Vous trouverez ce communiqué sur notre site web : www.amicaledesretraitesbnc.ca 

 

L’Amicale Lanaudière-Laval vous invite au  

              "Vignoble Têtes au Vent" 

Mardi 10 septembre 2024  
Heure : Accueil : 10 h 45  

              Visite :     11h  

Lieu :    190 chemin St-Jean, Sainte-Marie-de-Salomé, QC J0K 2Z0 
 

Coût : Visite et dégustation : Membre : 15 $, non-Membre : 23 $ 

Visite au champ, visite au chai et dégustation. Dégustation : au choix 

3 vins sur 4 présentés. (orange, blanc, rosé et rouge).  

Pour accompagner la dégustation assiette de charcuterie et fromages 

produits locaux au coût de 19,50 $ (optionnel) pour 2 personnes.  

(ou pour votre dîner, pour 1 personne, apportez vos accompagnements) 

Lunch : Apporter votre lunch et manger sur place. Du vin peut être 

acheté et consommé sur place. 

 
Pour toute information, veuillez communiquer avec : 
Guylaine Poulin et Pierre Desmarais au  514-234-5732 ou 
expédiez un courriel à : amicalelavallanau@gmail.com 
---------------------------------------------------------------------------- 

Coupon-réponse : Réservez tôt, que 30 places disponibles 
Date limite pour inscription 25 août 2024. Paiement par transfert 

Interac à : amicalelavallanau@gmail.com, réponse : retraite 

OU paiement par chèque à l’ordre de : Rachel Gagnon, expédier à : 

succursale BNC (transit 1092-1) 1124, boul. Iberville, Repentigny, 

Québec, J6A 5N4. Appelez Rachel pour l'informer de l’envoi et réservez 

votre place. Inscrire sur l’enveloppe: Rachel Gagnon pour l’Amicale 

des retraités BNC et le téléphone 438-392-1118. 

 

Membre : ______x  15 $   conjoint/invité : ______x 23 $ 

Plateau charcuterie/fromages pour 2 personnes : ____ 19.50$ =  ______  

Montant  total : ____________$   
 
Nom du membre : __________________________________________ 
 
Courriel : _______________________ Téléphone : ________________ 

Nous vous invitons à venir 

visiter le Vignoble Têtes au 

Vent, situé dans Lanaudière 

dans la petite municipalité de 

Sainte-Marie-de-Salomé. La 

visite débutera au champ où on 

nous expliquera le cycle de la 

vigne ainsi que le processus 

des vendanges, les défis que 

l’on doit rencontrer, les 

différents types de cépages et le 

travail que tout cela comporte, 

et se poursuivra au chai. 

 

Les premières vignes de ce 

vignoble ont été plantées en 

2014. Ces vignes sont cultivées 

sans herbicides ni pesticides, 

sur une terre sablonneuse au 

sol profond, qui, se réchauffant 

rapidement au printemps, 

permet de produire des raisins 

de grande qualité. Au chai, 

aucun sulfite n’est ajouté à la 

vendange, afin de ne pas 

éliminer toutes les levures 

naturelles présentes sur la peau 

du raisin. Au vignoble "Têtes au 

vent, on veut préserver ces 

levures indigènes, car ce sont 

elles qui se mettront à l’œuvre 

lors de la fermentation 

alcoolique. Aucune levure 

commerciale n’est utilisée. Sur 

la liste des ingrédients, il n’y a 

que du raisin. À l’embouteillage, 

aucun collage ni filtration n’est 

utilisé afin de préserver le 

maximum d’arôme. 
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